Schoko-Haselnuss-Schnitte

KOMPLET Black Soft

Rezeptur fiir ein Blech 60 x 20 cm

Rithrmasse

Cremefiillung

Dekor

info@komplet.com | www.komplet.com

KOMPLET Black Soft
Speiseol

Vollei

Wasser

KOMPLET Gourmet Fiillcreme
Wasser
KOMPLET Kiddy Noisette Softy

Haselnlisse, gehackt, gerostet

KOMPLET Kiddy Noisette Softy
KOMPLET Kiddy Weiss

Die Masse auf zwei Blechen (60 x 20 cm)

abbacken.

Aufschlagzeit: ca
Einwaage Masse: ca
Backtemperatur: ca
Backzeit: ca
Aufschlagzeit: ca

Einwaage Cremefiillung: ca

.3 Min.

.7858
.180 °C
.22—25 Min.

. 4 Min.
.1.400 g

Zum Schluss unter die aufgeschlagene Creme

rihren.

Die Cremefiillung auf den unteren Boden
aufstreichen, mit dem zweiten Boden ab-

decken und kuihlen.

Mit weichem KOMPLET Kiddy Noisette Softy

liberziehen und dekorieren.
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