| WOCHEN-
END-
KUCHEN

Rotweinkuchen
KOMPLET Black Soft

Rezeptur fiir 11 Stiick

Riihrmasse 2.000g KOMPLET Black Soft

,,,,,, 850g KOMPLET Trocken-Nussfiillmasse
,,,,,, 30g Backpulver

,,,,,, 1.000 g Speiseol

,,,,,, 1150 g Vollei

,,,,,, 1150 g Rotwein, herb

Dekor 2758 KOMPLET Kiddy Choco

,,,,,, 558 KOMPLET Kiddy Noisette

info@komplet.com | www.komplet.com

Aufschlagzeit: ca. 3 Min.
Einwaage Masse: ca.560 g/ Form
Backtemperatur: ca.180 °C
Backzeit: ca. 45—50 Min.

Nach ca. 10 Min. Backzeit die Oberflache der
Kuchen mit einem Messer der Lange nach
einschneiden.

Nach betrieblichen Wiinschen dekorieren.
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