Herren-Sahnetorte
KOMPLET Black Soft

Rezeptur fiir ca. 5 Stiick, @ 16 cm

Rilhrmasse 800 g KOMPLET Black Soft
,,,,, 360g Speisedl
160g Vollei

160 g Wasser

Sahneauflage 320g KOMPLET Sahnestand Neutral

,,,,, 170 g Wasser
,,,,, 160g Rum
,,,,, 1.650 g Sahne, geschlagen

,,,,, 200g Dekorspane, dunkel

Dekor 250 g Dekorspane, dunkel

info@komplet.com | www.komplet.com

Aufschlagzeit:

Einwaage Masse:
Backtemperatur:

Backzeit:

ca.3 Min.
ca.290g/Ring @16 cm
ca.180°C

ca. 25—30 Min.

KOMPLET Sahnestand Neutral, Wasser und Rum
verriihren und unter die geschlagene Sahne

ziehen.

Einwaage Sahneauflage: ca.500 g/ Torte

Zum Schluss die Dekorspane unterheben und auf
die gebackenen Boden aufstreichen.

Einwaage Dekor:

ca.50 g/ Torte
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