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Mandarinen-Mohn-Schnitte

KOMPLET Jogosoft

Rezeptur fiir ein Blech 60 x 20 cm

Riihrmasse 600 g
2408
3008

Fruchtauflage 500 g

Cremeauflage 400 g

Dekor 500 g

Geleeguss 2008

info@komplet.com | www.komplet.com

KOMPLET Jogosoft
Speisedl
Wasser

Mandarinen

KOMPLET Gourmet Fiillcreme
KOMPLET Mohnfiille, trocken
Wasser

Orangensaft
Zucker
KOMPLET Saftbinder Spezial

Mandarinen

Geleeguss aus
KOMPLET Glanz Klar 50

Aufschlagzeit:
Einwaage Masse:

ca.3 Min.
€a.1.140 g

Auf die Masse streuen und abbacken.

Backtemperatur:
Backzeit:

Aufschlagzeit:

ca.170-180 °C
ca. 30 Min.

ca. 4 Min.

Einwaage Cremeauflage: ca.1.450 g
Auf der Schnitte verteilen und kuhlen.

Alle Zutaten miteinander verriihren.

Unter den Orangen-Dekor riihren und auf

der Creme verteilen.

Die Schnitte nach dem Erkalten abglanzen.
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