Buttercroissant mit Pistaziencreme
KOMPLET Kiddy Pistazie Softy

Rezeptur fiir 30 Stiick LICIULUER S
) ) Die ICE BACK Magic Buttercroissant direkt aus der

ICE BACK Magic Buttercroissant Tiefklihlung ohne Auftauen im Umluftofen backen.
80g 2400¢g

} Backtemperatur: ca.160 °C
Fiillung Backzeit: ca. 32 Minuten
KOMPLET Kiddy Pistazie Softy 1.050 g ) . ) o )
Engelshaar/Kadayif, gerdstet 350 Die abgek'uhlten Croissants mittig au-fschnf_'lder?

- und mit einer Creme aus KOMPLET Kiddy Pistazie
Gesamtfiillung 1.400 8 Softy und gerostetem, gehacktem Engelshaar fiillen.
Dekor: Einwaage Cremefiillung: ca. 45 g pro Croissant
KOMPLET Kiddy Choco 3008 ) ) o )
Engelshaar/Kadayif, gerdstet 6og Die Cr0|ssar'1t nach betmebhchen Vorgabgn mit
Pistazienkerne, gehackt 30g KOMPLET Kiddy Chocq dekpneren und mit Engels-

haar und gehackten Pistazien bestreuen.
Gesamtdekor 3908 .
Einwaage
Gesamtgewicht 4190¢g KOMPLET Kiddy"Choco: ca.15g pro erissant
Engelshaar, gerostet: ca.2 g pro Croissant
Pistazien, gehackt: ca.1g pro Croissant
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