Rezeptnummer: 20133

Pistaziencremetaler

KOMPLET FEINMURBTEIG

AT\

Teig

FEINMURBTEIG 1.000 g
Butter oder Margarine 300g
Vollei 100 g
Wasser 50g
Gesamt Teig 1450 g
Fiillung

KIDDY PISTAZIE SOFTY 350¢g
Gesamt Flllung 350g
zum Uberziehen

KIDDY WEISS 400 g
Gesamt zum Uberziehen 400 g
Verarbeitung:

Alle Zutaten des Miirbeteiges in der Knetmaschine
mischen bis die gewtiinschte Konsistenz erreicht ist.

Knetzeit: ca.2 -3 Minuten im
langsamen Gang

Den Miirbeteig auf ca. 4 mm ausrollen und mit
einem runden Ausstecher, ca. 4,5 cm Durchmesser,
ausstechen. AnschlieBend auf vorbereitete Bleche
legen und abbacken.

Teigstarke: ca.4mm
Stlickgewicht: ca.2x10g /Taler
Backtemperatur: ca.190-200 °C
Backzeit: ca. 8 -10 Minuten

Die Halfte der abgekiihlten Gebacke mit KIDDY
PISTAZIE SOFTY fullen und mit den ungefiillten
Gebacken zusammensetzen.

Einwaage Fillung: ca.5 g/ Stick

Die Oberseite in KIDDY WEISS tauchen und nach
Belieben ausgarnieren.
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