Rezeptnummer: 18196

Butter-Amerikaner

KOMPLET SOFT AMIGOS

! X

SOFT AMIGOS 1.000 g
Butter, flussig 100 g
Vollei 100 g
Wasser 550 g
Gesamt 1750 g
Dekor

MAGIC FONDANT 500 g
Gesamt Dekor 500 g
Verarbeitung:

Alle Zutaten mit einem groben Besen oder
Flachteigschlager bei mittlerer Geschwindigkeit
verriihren.

Riihrzeit: ca. 3 Minuten

Auf vorbereitete Bleche mit einem Dressierbeutel (
Lochtdille Gr. 15 ) aufdressieren und abbacken.

Einwaage: ca. 80g pro Stk.

Backtemperatur:  ca.190°C
Backzeit: ca. 13 -15 Minuten

Vor dem Erkalten vom Blech bzw. vom Trennpapier
|6sen. Nach dem Erkalten mit MAGIC FONDANT
glasieren oder garnieren Sie die Amerikaner zum
Beispiel zu Halloween oder Fasching beliebig aus.

MEISTERTIPP:

Die Wasserzugabe kann beim Backen im
Stikkenofen erhoht werden.

Die Masse aus kann bis zum nachsten Tag
aufdressiert im Kiihlraum (ca. 2 °C) oder (iber
mehrere Tage im Froster gelagert werden.
Aus dem Kiihlraum sofort abbacken, aus dem
Froster ca. 20 - 30 Minuten auftauen lassen.
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