Rezeptnummer: 03480

Spritzgebdck mit FEINMURBTEIG

Teig

FEINMURBTEIG 400g
Butter oder Margarine 550 g
Vollei 150 g
Vanille, Aroma 3g
Zitronen, Aroma 2g
Gesamt Teig 1105 g
zum Unterriihren

FEINMURBTEIG 600 g
Gesamt zum Unterriihren 600 g
Verarbeitung:

Butter/Margarine fliissig, aber nicht zu hei3, mit den
Eiern und den Aromen kurz mit einer groben Besen
oder Flachteigschlager verriihren, 400 g

Feinmiirbteig dazu geben, nicht zu schaumig riihren
und anschlieRend die Restmenge FEINMURBTEIG
unterriihren.

Aufschlagzeit: 2 - 3 Minuten 2. Stufe

Den Spritzmiirbeteig zu gewiinschten Formen
(Barentatzen, Herzen, ..) auf mit Backpapier belegte
Bleche aufdressieren, eventuell mit Konfitiire
veredeln und abbacken.

Backtemperatur: ca.200-220°C
Backzeit: ca. 10 - 12 Minuten

Nach dem Erkalten konnen die Gebacke
betriebsiiblich mit KIDDY NOISETTE
zusammengesetzt und/oder in Kuvertiire abgesetzt
werden.
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