Marmorkuchen

Rezeptnummer: 02331

Basismasse

SOFT SAND 1.000 g
Vollei 450 g
Speisedl 400¢g
Wasser 100 g
Gesamt Basismasse 1.950 g
zum Unterriihren

Kakaopulver 35g
Zucker 35g
Wasser 35g
Gesamt zum Unterriihren 1058
Dekor

KIDDY CHOCO 400¢g
Gesamt Dekor 400¢g

Verarbeitung:

Alle Zutaten der Masse im Schnellgang mit dem
groben Besen oder Flachteigschlager im Schnellgang
aufschlagen.

Aufschlagzeit:

Die Halfte der Masse (ca.975g) in die
SANDKUCHENFORMEN gleichmaRig verteilen.

Die restliche helle Masse, mit dem Kakaopulver,
Zucker und Wasser kurz verriihren, auf der helleN
Masse gleichmaRig verteilen und abbacken.

Einwaage:

Einwaage:

Backtemperatur:

Backzeit:

KOMPLET SOFT SAND

e ¥

Nach dem Abbacken und Erkalten mit KIDDY CHOCO
Uberziehen.
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info@komplet.com
www.komplet.com



