Rezeptnummer: 00880

Sonnentortchen mit
MANDELFULLUNG

KOMPLET MANDELFULLUNG
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MURBETEIG TORTELETTS 85 144 STK. 728 g

Gesamt 728¢g

Fiillung

MANDELFULLUNG 1.000 g

Vollei 200g

Weizenmehl, Type 550 100 g

Butter, flussig 150 g

Wasser 400¢g

Gesamt Fullung 1.850 g

Fiillung Einwaage:

GOURMET KASEKUCHEN, Kdsemasse,

Grundrezept 2208 Backtemperatur:
Gesamt Fiillung 520¢g Backzeit:

Dekor

KIDDY GEL APRIKOSE, Nach dem Erkalten mit KIDDY GEL APRIKOSE ( s.
Aprikosen-GeleeguR, Grundrezept 130g Grundrezept ) abgldnzen.
Gesamt Dekor 130g

. Besonderer Hinweis:
Verarbeitung:

Alle Zutaten der MANDELFULLUNG zusammen Die Mandel - Quarktortchen kénnen vor oder nach
anriihren und die Masse ca. 10 Minuten quellen dem Backen auch mit Obst belegt werden.
lassen.

Danach mit einer Lochtiille (@ 12 mm) ringférmigin
die Torteletts eindressieren.

Einwaage MANDELFULLUNG:

Die GOURMET- KASEKUCHEN - Masse It.
Grundrezeptur herstellen, auf die MANDELFULLUNG
aufdressieren abbacken.
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