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I
KOMPLET Korn Variant

Mit KOMPLET Korn Variant
bieten Sie Ihren Kunden eine schmackhafte
Gebickvielfalt. Das Besondere daran: Die
verschiedensten Gebickvariationen kénnen
mit einer einzigen Vormischung hergestellt
werden. Der aromatisch-herzhafte Geschmack,
die lange Rosche und das ansprechende

Aussehen garantieren Thren Verkaufserfolg.

Grundrezeptur fiir Kleingebacke

Quellstiick:

KOMPLET Korn Variant 2,000 kg
Wasser, 50 °C ca. 2,000 kg
Quellstiick gesamt ca. 4,000 kg
Quellzeit: ca. 2 Stunden

Quellstiick 4,000 kg
Weizenmehl 5,000 kg
Wasser ca. 2,300 kg
Hefe 0,200 kg
Salz 0,150 kg
KOMPLET GMI 3 0,150 kg
Gesamtmenge ca. 11,800 kg
Knetzeit (Spirale): 3 Minuten 1. Stufe

5 Minuten 2. Stufe
Teigtemperatur: 28 bis 30 °C
Teigruhe: 2 x 10 Minuten
Verkehrsbezeichnung: Weizenmischbrétchen

Brotzeitspitz

Teigmenge (30 Stiick):
siehe Grundrezeptur fiir Kleingebicke

2,200 kg

Verarbeitung: Pressen zu 2,200 kg abwiegen, teilen
und kurz rund wirken, absetzen und entspannen lassen.
Danach die Teiglinge iiber Ausrollmaschine oder Horn-
chenwickelmaschine zu 20 bis 22 ¢m langen Stangen
formen und auf Backbleche aufsetzen. Bei 3/4 Gare
schneiden, mit Wasser bestreichen, mit Salz und
Kiimmel bestreuen. Bei voller Gare mit Brétchen-
backtemperatur und mit Schwaden gut ausbacken.
Verkehrsbezeichnung: Weizenmischbrétchen

Nordlander

Quellstiick:

KOMPLET Korn Variant 2,500 kg
Wasser, 50 °C ca. 2,500 kg
Quellstiick gesamt ca. 5,000 kg
Quellzeit: ca. 1 Stunde

Quellstiick 5,000 kg
Weizenmehl Type 550 1,250 kg
Roggenmehl Type 997 oder 1150 1,250 kg
KOMPLET Roggenvollsauer 0,250 kg
Wasser ca. 1,200 kg
Hefe 0,100 kg
Salz 0,100 kg
Sonnenblumenkerne 1,150 kg
Gesamtmenge ca. 10,300 kg

5 Minuten 1. Stufe
10 - 12 Minuten 2. Stufe

Knetzeit (Spirale):

Teigruhe: 30 Minuten
Stiickgare: 20 - 30 Minuten

je nach Teigtemperatur
Teigeinwaage: 850 g
Backtemperatur: 240 °C fallend auf 200 °C
Backzeit: ca. 60 Minuten

Freigeschobene Brote mit etwas knapper Gare schieben
und mit Schwaden abbacken.

Verkehrsbezeichnung: Roggenmischbrot

Abel + Schafer Volklingen
SchloBstraBe 8-12 - 66333 Volklingen
Tel..06898/9726-0-Fax:06898/9726-97
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KOMPLET Berlin
k Nunsdorfer Ring 18 - 12277 Berlin
" Tel..030/7239 72-0-Fax: 030/723972-99

info@komplet.com - www.komplet.com
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