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KOMPLET Magic Fondant 
Der Klassiker für süße Gebäcke!         

Produktvorteile:
•	 Für alle glasierten Gebäcke geeignet
•	 Anlagengeeignet
•	 Leicht und schnell zu verarbeiten
•	 Durch eine individuelle Wasserzugabe 		
	 kann die Konsistenz auf betriebliche 		
	 Anforderungen angepasst werden
•	 Verarbeitungstemperatur bis 40 °C
•	 In vielen Fällen ohne vorheriges 
	 Aprikotieren anzuwenden
•	 Ideal auch für gefrostete Gebäcke
•	 Auch bei feuchter Gebäcklagerung stabil

Gebindeeinheit: 14 kg Eimer

Auch dies lässt sich mit KOMPLET Magic 
Fondant zaubern:

Butter- oder Fettcreme 
mit langer Haltbarkeit

Butter (Margarine / Pflanzenfett), 
temperiert 			   1.000 g
KOMPLET Magic Fondant  	650 - 800 g

Verarbeitung:
Geschmeidiges Fett und KOMPLET Magic 
Fondant  zu höchstem Volumen aufschla-
gen, danach beliebig aromatisieren.
 

KOMPLET Fondant sprühfähig
Der Gebrauchsfertige!

Produktvorteile:
•	 Ideal für Sprüh- und Schleieranlagen
•	 Sofort verarbeitungsfähig - einfüllen, 		
	 erwärmen und glasieren
•	 Verarbeitungstemperatur bis 45 °C -
	 Ideal zwischen 36 und 38 °C

Gebindeeinheit: 15 kg Eimer
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