Creme-Roulade
KOMPLET Choco Gourmet

Rezeptur fiir eine Roulade
a 12 Stiick

Masse:
Rouladen aus KOMPLET Choco Gourmet
(siche Grundrezeptur auf Riickseite) 500 g

Zum Aufdressieren:
Biskuit-Grundmasse aus KOMPLET Super Biskuit
(siche Grundrezeptur auf Riickseite) 100 g

Cremeauflage:

KOMPLET Creme Patissiere 150 ¢
KOMPLET Volucreme 100 g
Wiasser 500 g
Gesamt Cremeauflage 750 g
Fruchtauflage:

KOMPLET Kiddy Fruit Schwarze Kirsche 250 g

Zum Abglédnzen:
Geleeguss aus
KOMPLET Kiddy Gel Aprikose 200 g

Gesamtgewicht 1.750 g

Verarbeitung:

Rouladenmasse aus der Grundrezeptur KOMPLET
Choco Gourmet auf mit Backpapier belegte
Bleche (60 x 40 cm) aufstreichen.

Einwaage
dunkle Masse: 500 g

Biskuit-Grundmasse aus KOMPLET Super Biskuit
(siche Grundrezeptur auf Riickseite) mit einer
Lochtiille (Gr. 3) Querstreifen auf die dunkle
Roulade dressieren.

Danach die Rouladenmasse mit einem Messer
durchziehen und die Rouladen abbacken.

Einwaage

helle Masse: 100 g

Backtemperatur: ca. 230 °C mit Dampf
Backzeit: 5 - 6 Minuten

Alle Zutaten der Cremeauflage mit dem feinen
Besen aufschlagen.

Aufschlagzeit: ca. 6 Minuten

Nach dem Erkalten die Roulade vom Papier l6sen
und die aufgeschlagene Creme gleichmiBig auf
der Roulade verstreichen.

Danach mit einer Lochtiille Gr. 10 einen Strang
KOMPLET Kiddy Fruit Schwarze Kirsche im oberen
Drittel der Roulade aufdressieren.

Zuletzt die Roulade aufrollen und kiihl stellen.
Als Dekor die Roulade vor dem Schneiden mit
KOMPLET Kiddy Gel Aprikose bestreichen.

MEISTERTIPP:
ANSTELLE VON KOMPLET Kiddy Gel Aprikose KANN
AUCH KOMPLET Kiddy Fix Gel VERARBEITET
WERDEN.



Creme-Roulade
KOMPLET Choco Gourmet

Grundrezeptur Rouladen Grundrezeptur
Biskuit-Grundmasse
KOMPLET Choco Gourmet 1.000 g
&Oie;er 288 i f]gﬁgLET Super Biskuit 1.(7)(5)8 i
Gesamtgewicht 2.000 g Wasser 50 g
Verarbeitung: Gesamtgewicht 1.800 g

Alle Zutaten mit einem feinen Besen im

Schnellgang aufschlagen. verarbeitung:

Alle Zutaten mit einem feinen Besen im

Aufschlagzeit: 8 - 10 Minuten Schnellgang aufschlagen_
Litergewicht: ca. 460 g Aufschlagzeit: ca. 8 Minuten
Litergewicht: ca.350 g

Grundrezeptur
Kiddy Gel Aprikose

KOMPLET Kiddy Gel Aprikose 1.000 g
Wasser 400 - 600 g

Gesamtgewicht ca. 1.600 g

Verarbeitung:

KOMPLET Kiddy Gel Aprikose mit dem Wasser
vermischen und bis zur vollstindigen Auflésung
erhitzen, jedoch nicht zum Kochen bringen.
Den Geleeguss beliebig verarbeiten.
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