KOMPLET Saftbinder Spezial

Fiir einen individuellen Genuss!

VORMISCHUNG ZUR HERSTELLUNG VON BACK-, SCHNITT-
UND FROSTERFESTEN FRUCHTFULLUNGEN.
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Die Vorteile:

Problemlose Anpassung (z.B. Festig-
keit) bei individuellen Anforderungen

Kein veklumpen! Auch nicht bei der
Herstellung groRBerer Mengen

KOMPLET Saftbinder Spezial benétigt
ca. 10 Minuten Quellzeit, bevor er
seine endgiiltige Festigkeit erreicht

Sehr kostenkiinstig!

Individueller Geschmack und Konsis-
tenz gegeniiber Fertig-Fruchtfiillungen

Alleinstellungsmerkmal durch Auf-
bringen von Fruchtspiegeln auf
Schnitten und Torten, aus eigener
Herstellung

Apfelfiillung
Saft von Dunstapfelstiicken 1.000 g
KOMPLET Saftbinder Spezial 260 g
- . Zucker 320 ¢
KOMPLET Saftbinder SPeZIal Dunstipfel, abgetropft 6.600 g
Kirschfiillung Gesamt Apfelfiillung 8.180 ¢

Saft von Dunstsauerkirschen 1.000 g Verarbeitung:

KOMPLET Saftbinder Spezial 190 g Die Dunstapfelstiicke abtropfen lassen.
Zucker 280 g Den Saft mit KOMPLET Saftbinder Spezial und
Dunstsauerkirschen, abgetropft 2.000 g Zucker verriithren und anschlieBend die Apfel
Gesamt Kirschfiillung 3.470 g wirffling,

Alternativ: Es konnen auch alle Zutaten zusam-
men verriihrt werden, da Sie durch die Verwen-
dung von KOMPLET Saftbinder Spezial eine klum-
penfreie Fruchtfiillung herstellen kénnen.

Verarbeitung:

Die Dunstsauerkirschen abtropfen lassen.

Den Saft mit KOMPLET Saftbinder Spezial und
Zucker verriihren und anschliefend die Kirschen

unterriihren.

Alternativ: Es kénnen auch alle Zutaten zusam-
men verriihrt werden, da Sie durch die Verwen-
dung von KOMPLET Saftbinder Spezial eine klum-
penfreie Fruchtfiillung herstellen kénnen.

MEISTERTIPP:
DiE FRUCHTFULLUNGEN KONNEN BELIEBIG NACH
BETRIEBLICHEN WUNSCHEN MIT GEWURZEN (ZImT,
VANILLE, ...) ODER ANDEREN ZUTATEN (SULTANINEN,
MANDELN, ...) ABGESCHMECKT WERDEN.
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