Pfirsich-Nuss-Schnitte

KOMPLET Valbella Soft

Rezeptur fiir ein Blech

60 x20cm
Masse:
KOMPLET Valbella Soft
Speisesl
Vollei
Wasser

Zum Unterheben:
KOMPLET Schokotropfen, 7.500 / kg

Gesamtmasse

1.000 g
450 g
300 g

75 ¢

100 g
1.925 ¢

KOMRLET{GourmetiKasekuchen
KOMBUETINandelfiillung M=}
Wasser

Speiseol

Gesamtauflage

Fruchtauflage:
Pfirsiche, Segmente (Dosenfriichte)

Zum Aufstreuen:
Florenta-Nuss-Streusel aus
KOMPLET Florenta

(siehe Grundrezeptur Riickseite)

Dekor:
KOMPLET Kiddy Noisette Softy

Gesamtgewicht

625 ¢

500 g

350 ¢

30g
3430 ¢



Pfursich-Nuss-Schnitte

KOMPLET Valbella Soft
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Verarbeltung: Gru nd rezeptur

Alle Zutaten der Masse, auller den Schokotropfen,

im Schnellgang mit dem groben Besen oder Florenta-Nuss-Streusel

Flachteigschliger aufschlagen. Die Schokotropfen

anschlieBend kurz unterriithren und die Masse auf KOMPLET Miirb + Streusel 1.000 g

ein vorbereitetes Blech (60 x 20 cm) gleichmiBig Butter, temperiert 500 g

aufstreichen. Haselniisse, gehobelt 1.500 ¢
. ) KOMPLET Florenta 750 g

Aufschlagzeit: ca. 3 Minuten

Einwaage Masse: ca. 1.925 g pro Blech Gesamtgewicht 3.750 g

Alle Zutaten der Auflage mit dem"feil?en Besen ?m Verarbeitung: ’
Schnellgang aufschlagen, punktférmig aufdressieren KOMPLET Miirb + S

- ¢ treusel mit der Butter vermischen
und die Pfirsichstiicke auflegen.
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Einwaage "
Florenta-Nuss-Streusel:  ca. 350 g pro Blech
Backtemperatur: ca. 190 °C
Backzeit: ca. 60 Minuten

Nach dem Erkalten mit KOMPLET Kiddy Noisette
Softy iiberspinnen und in Stiicke (z.B. 10 x 6 cm,
dies entspricht einer Ausbeute von 20 Stk. pro
Blech) gleichmilig einteilen und schneiden.

Einwaage
Dekor: 30 g pro Blech

Verkehrsbezeichnung:  Nussrithrkuchen mit
Pfirsichen und Nuss-
streusel
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