KOMPLET Quarkballchen Vario

VORMISCHUNG ZUR HERSTELLUNG ,, TRENDIGER*
SIEDEGEBACKE DURCH VERWENDUNG VON
Z. B. SKYR, JOGHURT ODER BUTTERMILCH

Die Produkt-
vorteile:

¢ Herstellung verschiedener
Geschmacksrichtungen aus
nur einem Mix

¢ Die Gebicke erhalten eine
individuelle Note durch die
Verwendung der jeweiligen
Geschmackstriger

¢ Rationelle Herstellung im All-in-Verfahren

¢ Anwendungsfreundliche Verarbeitung,
auch iiber Anlage!

o Selbststindiges ,Drehen® der Quarkbillchen

Die Gebackvorteile:
e Die Gebicke sind ,Kurz” im Biss
e Zarte und gleichmifBige Krumenstruktur
¢ Geringe Fettaufnahme beim Backen

® Besonders aromatische Gebicke durch den
Einsatz von Quark, Skyr und Co.

® Hervorragende Frischhaltung

Quarkballchen mit Frischquark

Masse:

KOMPLET Quarkbdllchen Vario 1.000 g
Vollei 500 g
Speiseol 100 g
Wasser ca.450 g
Speisequark 500 g
Gesamtmasse 2,550 g

Verarbeitung:

Alle Zutaten mit dem groben Riihrbesen oder
Flachteigschliger glatt riihren.

Danach die Masse abstehen lassen, in das Siedefett
geben und abbacken.

Die feinen kleinen Runden!
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Riihrzeit: 2 Minuten im 1. Gang
1 Minute im 2. Gang
Massentemperatur: 20 -22°C

Abstehzeit: 20 Minuten

Einwaage: 20 — 30 g/ Stiick (entspricht
Eisportionierer GréBe 1/40)

Siedefetttemperatur: ca. 170 °C

Backzeit: ca. 6 — 9 Minuten (je nach
Grolle)

Die Masse mit einer Dressiermaschine oder mit
einem Eisportionierer (Gréfe: 1/40) in das Siedefett
geben und abbacken. Nach dem Backen gut abtrop-
fen lassen und die noch heiflen Quarkbillchen in
Zucker wilzen.

Verkehrsbezeichnung: Quarksiedegebick

Meistertipp:

EIN WENDEN DER QUARKBALLCHEN IM SIEDEFETT
IST NICHT NOTWENDIG, DA SIE SICH VON
SELBST DREHEN. DIE FERTIG GEBACKENEN

QUARKBALLCHEN LASSEN SICH UNGEZUCKERT
AUCH PROBLEMLOS FROSTEN.
ZUM VERZEHR EINFACH AUFTAUEN LASSEN ODER
KURZ IM OFEN ERWARMEN, SO DASS NOCH EIN
GEFRORENER KERN BLEIBT.



KOMPLET Quarkballchen Vario

Die feinen kleinen Runden!

VORMISCHUNG ZUR HERSTELLUNG ,,TRENDIGER
SIEDEGEBACKE DURCH VERWENDUNG VON
Z. B. SKYR, JOGHURT ODER BUTTERMILCH

Buttermilchballchen

Masse:

KOMPLET Quarkbdllchen Vario 1.000 g

Vollei 500 g

Speises] 100 g e
Buttermilch 1.000 g v
Gesamtmasse 2.600 g ;
Verarbeitung: Siehe Vorderseite o

Verkehrsbezeichnung: Buttermilchsiedegebick

Joghurtballchen b
Masse: ’
KOMPLET Quarkbdllchen Vario 1.000 g Iy
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Gesamtmasse 2.500 g
Verarbeitung: Siehe Vorderseite

Verkehrsbezeichnung: Joghurtsiedegebiick

Skyrballchen

Masse:

KOMPLET Quarkbaéllchen Vario 1.000 g
Vollei 500 g
Speiseosl 100 g
Wasser ca. 400 g
Skyr, natur 500 g
Gesamtmasse 2.500 g
Verarbeitung: Siehe Vorderseite

Verkehrsbezeichnung: Skyrsiedegebick

KOMPLET Berlin
Nunsdorfer Ring 18 - 12277 Berlin

Tel.: 030/723972-0-Fax:030/723972-99

Abel + Schiafer Volklingen
SchloBstralle 8-12 - 66333 Volklingen
Tel.: 06898/9726-0-Fax: 06898/9726-97

11214.01 07/19

info@komplet.com - www.komplet.com



