
	

Was Sie erwartet: 
• 	 Selbständige Entwicklung Bereich Bäckerei/Konditorei
•	 Verbesserung bereits bestehender Produkte sowie praktische Ausführung von 
	 Backversuchen für den internationalen Markt
• 	 Ausarbeitung von Anwendungsrezepturen
• 	 Fachliche Mitwirkung im Bereich Marketing
•	 Schulung und Unterstützung des Vertriebs

Wie überzeugen Sie uns? 
• 	 Erfahrung im Konditorei-/Bäckereifachwerk
• 	 Im Idealfall Zusatzstudium der Lebensmitteltechnik oder -technologie 
• 	 Berufserfahrung im Bereich Produktentwicklung mit guten Kenntnissen über einge-
	 setzte Roh- und Zusatzstoffe im Lebensmittelbereich
• 	 Kenntnisse über den französischen Konditorei-/Bäckereimarkt von Vorteil
• 	 Engagement, Kreativität, sorgfältiges und strukturiertes Arbeiten
• 	 Teamfähigkeit sowie eine selbständige und sorgfältige Arbeitsweise

Was bieten wir Ihnen?   
• 	 Vielfältige Aufgaben in einem interessanten Umfeld 
• 	 Mitgestaltung des Konditorei-/Bäckereimarktes
• 	 Angenehme Arbeitsatmosphäre in einem gesunden, traditionsreichen Familienunter-
	 nehmen
•	 Attraktive, leistungsgerechte Vergütung

Wir freuen uns auf Ihre aussagekräftige Bewerbung unter Angabe des frühestmöglichen 
Eintrittstermins, Ihrer Gehaltsvorstellung - schriftlich, per E-Mail oder online. 

Zur Verstärkung unserer Entwicklungsabteilung suchen wir zum 
schnellstmöglichen Zeitpunkt für den Standort Schoeneck (F) eine/n

Konditor-/Bäcker(meister) oder 
Lebensmitteltechniker (m/w/d)
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Seit 1892

Abel + Schäfer, KOMPLET-
Bäckereigrundstoffe GmbH & Co. KG 
Personalabteilung . Postfach 10 11 20
66301 Völklingen . info@komplet.com


