KOMPLET Mohnfiille

Trocken-Mohnfiillung

VORMISCHUNG FUR DIE HERSTELLUNG VON MOHNFULLUNGEN
FUR HEFE-, PLUNDER- UND BLATTERTEIGGEBACKE

DieE VORTEILE AUF EINEN BLICK:

* in nur 1 Minute eine fertige Mohnfiille fiir Hefe-,

Plunder- und Blitterteigfiillungen.
« mit kriftigem Mohngeschmack
+ mit guter Frischhaltung im Gebick

* besonders schnell und einfach in der Herstellung

Grundrezeptur
KOMPLET Mohnfiille 1.000 g
Brosel 200 g
Wasser (heil3) 600 - 800 g
Gesamtmenge 1.800 - 2.000 g

Verarbeitung:
Alle Zutaten zusammen anriihren und schon ist die
Mohnfiillung fertig.

Gebindeeinheit: 10 kg Papiersack
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